
Aperitif
Martini5 4 cl € 4,50
rosso, bianco, d`Oro

Campari1 0,2 l € 4,90
Orange oder Soda

Kir Royal5 0,1 l € 6,60
Johannisbeerlikör mit Sekt

Aperol Sprizz1,5 0,25 l € 6,90

Hugo5 0,25 l € 6,90
Prosecco mit hausgemachtem Holundersirup

Eiswürfel und Minzblatt

Splendid Sekt Cuvèe5  – 
halbtrocken - Sektkellerei Zell an der Mosel 6,90 €

Prosecco5 Zonin - Cuvée 1821 – 
Prosecco Spumante– Brut(trocken) - DOC 6,50 €

Kessler - Rosé – Brut (trocken) 6,50 €

5) enthält Sulfite

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Vorspeisen

Carpaccio -klassisch- vom Rinderfilet
mit Parmesanspänen, Bio-Olivenöl € 14,20
und frischer Zitrone

Toskanischer Brotsalat
knusprig geröstete Brotwürfel

mit frischen Tomaten, italienischen Kräutern

etwas Blattsalat und Aceto-Balsamico-Dressing € 13,90

gebackene Knuspergarnelen
mit würzigem Dip 

und knackigen Blattsalaten   € 14,60

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



suppen
  Tagessuppe (auf Anfrage) € 4,80

Maultaschensuppe € 5,60

Flädlesuppe € 5,60

Brätknödelsuppe € 5,60

Brätspätzlesuppe € 5,60

Leberknödelsuppe € 5,60

cremige Tomatensuppe € 6,40

Schwäbische Hochzeitssuppe mit Backerbsen € 6,90

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot € 7,60

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



verschiedene Toast´s

Toast "Jäger Art"*

Toast mit Schinken, frischen Champignons 

und Käse überbacken € 13,40

„Ochsen - Toast"*

Toast, gebratene Schweinemedaillons, Champignons, 

Schinken und Käse überbacken € 17,90

Toast "auf Schwäbische Art"

geröstetes Steinbackofenbrot, kleiner Rostbraten, 

Röstzwiebel, Spiegelei und Salatgarnitur € 18,80

" Barbecue -  Toast “

Brot-Toast, gebratene Rinderfiletscheiben,

mit frischer Tomate, Speckscheiben, 

und Karotten-Krautsalat € 19,60

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



fleischlose Kost
- Unsere fleischlose Kost ist natürlich  hausgemacht 

und natürlich  ohne Zusatzstoffe - 

bunte  Rote-Beete-Hafer-Tartelette orientalisch gewürzt

 mit Schmand-Dip und marinierten Blattsalaten € 16,90

Kartoffel-Paprika-Strudel in Olivenöl gebraten

mit leichtem Edelcurryschaum, 

dazu eine bunte Salatschale        € 17,40

Gemüse-Sesam-Küchle

mit Kräutersauce gratiniert mit bunten Salaten € 16,90

Gemüsepfännchen

- eine leckere Vielfalt an Gemüse

mit Spiegelei und Kartoffel € 16,90

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Schwäbische Leckerle
Bratwürste aus unserer METZGEREI mit Salaten € 13,90

"Omale"   Großmutter´s ganzer Stolz

fein geröstete Maultaschen mit Ei und Käse

dazu verschiedene Salate € 13,90

Schwäbische Saure Linsen € 14,20

Saure Kutteln mit leckeren Bratkartoffeln   € 14,20

Kässpätzle

mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat     € 15,90

Schwäbische Maultaschen  mit frischen Champignons

dazu eine kleine Salatschale € 15,90

Semmelknödel in feiner Rahmsoße                

 gedünstete Champignons, Salat € 15,90

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Schmor- und Bratenfleisch

Schweinebraten  
mit hausgemachten Spätzle, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 18,80

Rahmhackbraten
mit hausgemachten Spätzle, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 18,80

Schweinebraten "Zigeuner Art"  
mit hausgemachten Spätzle, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 18,80

gesottenes Tellerfleisch vom Rind 
mit etwas Meerrettich, 

Salzkartoffeln, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 20,60

Wiener Zwiebelfleisch
geschmortes und angebratenes Rindfleisch 

mit Bratkartoffeln, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 20,90

Rinderschmorbraten aus der Rinderkeule 
mit deftigen Semmelknödeln, wünschen Sie einen Salat dazu(€ 3,50) € 21,90

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Fleisch-Spezialitäten vom Grill

vom Schwein
Kräuter-Halsschnitzel gegrillt € 17,90

mit Salatschale

paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 19,90

Schnitzel natur nach "Zigeuner Art"
mit Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 19,90

"Ochsen-HausSchnitzel"
mit frischen Champignons und großer Salatschale € 21,50

"Schweizer Käseschnitzel" 
mit Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 21,50

pikantes Gewürzsteak

mit  Kräuterbutter, Pommes frites, € 21,50

wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50)

Cordon-Bleu
mit Pommes frites; wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 21,80

Schnitzel natur
mit Champignonrahmsoße, 

hausgemachten Eierspätzle, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 21,50

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



vom Schwein
"Ochsen"-Spieß
bunter Spieß mit Schweinemedaillons,

 Paprika und Zwiebeln dazu Pommes frites, Grilltomate      € 22,80

"Stuttgarter Filettöpfle"
mit Erbsen-Karotten-Gemüse, 

frischen Champignons und hausgemachten Eierspätzle € 25,90

"Schwarzwaldsteak"
gebratene Schweinesteaks mit Schwarzwälder Schinken umlegt,

im kräftigen Trollingersößle,

dazu Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 23,20

"Engadiner Pfanne"
Schweinesteak mit Schinkenstreifen und Käse überbacken 

in Rahmsoße, hausgemachte Eierspätzle € 23,90
wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50)

Schweinemedaillons mit Champignons
dazu hausgemachte Eierspätzle, Butterkroketten
Preiselbeeren, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 25,90

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



vom Rind
Unser Schwäbischer Zwiebelrostbraten
mit hausgemachten Eierspätzle,

Maultasche, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 27,50

Zart gebratenes Rindersteak
unter pikant-würziger Chilikruste 

mit Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 28,90

Rumpsteak aus unserem Berkheimer Qualitätsrind

 mit hausgemachter Kräuterbutter

dazu  Pommes frites, wünschen Sie 

einen Salat dazu (€ 3,50)
      € 32,90

RinderfiletSteak    " CAFÉ de PARIS  "
- gebratenes Rinderfiletsteak
mit mild würziger Café de Paris-soße -
dazu gebackene Karoffelrösti

und reichhaltiger  Gemüseauswahl € 34,90

Rinderfilet   " MADAGASKAR  "
mit grünem Pfeffer, dazu Pommes frites,

mit Käse gefüllter Grilltomate, € 34,90
wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50)

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



vom Kalb
klassisches „Wiener Schnitzel“
in etwas Butter ausgebraten

mit Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 26,90

KalbsSchnitzel natur gebraten in PaprikaRahmSoße

mit hausgemachten Spätzle, Butterkroketten

wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 26,90

" Züricher Pfanne "
Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons 

und Schweizer-Käse, Kartoffelrösti, € 27,90
wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50)

Cordon-bleu vom Kalb
mit Pommes frites, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 28,40

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



zu  Zweit zum Genießen
" OCHSEN "- Grillplatte
Dreierlei Fleisch mit reichhaltigem Gemüse

gebackenem Würstle und Krokettenpfännchen € 65,90

" Schwäbische G´schichten "
Regionale Spezialitäten aus dem Schwabenland

zubereitet nach Art des Hauses € 65,90

FischGerichte
Heimertinger Lachsforellenfilet 

in Kräuterolivenöl gebraten 

mit Fischspießchen, milden Knoblauchkartoffeln
, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 26,90

Zanderfilet vom Grill
mit hausgemachtem Acht-Kräuterpesto überbacken  

dazu Eiernudeln, wünschen Sie einen Salat dazu (€ 3,50) € 25,90

Geflügel
Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel

auf mildem Butter-Reis mit Rahmsoße € 24,20

PutenSteak mit Edelcurry gewürzt, natur gebraten

mit reichhaltiger Gemüseauswahl € 21,90

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



für den kleinen Hunger
Käsebrot mit Zwiebelringen € 7,90

Schinkenbrot

 mit gekochtem Schinken aus unserer Metzgerei € 8,90

Rauchfleischbrot - eine Spezialität des Hauses - € 7,90

warme Würstchen
Weißwürste* mit süßem Senf € 6,20

Wienerle* mit Senf € 5,50

Schübling* mit Senf € 5,50

Bratwürste* mit Soße € 8,70

Portion Fleischkäse* mit Senf € 8,70

zu allen Würstchen reichen 

wir eine Brotauswahl

* mit Phosphat

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



deftige Brotzeit
Hausmacher Preßsack weiß und rot € 11,00

Hausmacher Preßsack in Essigmarinade mit viel Zwiebeln € 11,40

Berkheimer Allerlei, gemischte deftige Wurst, sauer angemacht € 11,40

Wurstsalat* pikant angemacht € 12,50

Ochsenmaulsalat sauer angemacht mit grobem Pfeffer € 11,40

Romadour in Essigmarinade  mit Zwiebeln € 11,20

Schweizer Wurstsalat* € 12,80

Schwäbische Bratensülze mit Essig und Öl € 10,00

Kassler Ripple mit Gurke € 11,80

AufschnittPlatte - vielfach sortiert  und reichhaltig garniert € 15,80

Ochsenplatte - deftige hausgemachte Spezialitäten - € 15,60

Käseplatte - verschiedene Käsesorten € 16,70

Kalter Braten mit Butter und Gurke € 12,80

Schinkenplatte - rohe und gekochte Schinken € 16,50

Landrauchfleisch - eine Spezialität des Hauses mit Butter und Gurke  € 13,80

Tartar - reichlich garniert € 16,50

Wir servieren Ihnen zu allen Brotzeiten eine Brotauswahl * mit Phosphat

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Biere 
 vom Faß und aus der Flasche

vom Faß
Berg Original Hell Export hell 0,5 l € 4,90

Berg Original Hell Export hell 0,3 l € 3,60

Radler 0,5 l € 4,60

Radler 0,3 l € 3,60

Berg Pils 0,3 l € 5,00

Berg Hefeweizen hell 0,5 l € 4,90

Berg Hefeweizen hell 0,3 l € 3,60

Härle´s Landzüngle Bio-Bier aus dem Allgäu 0,5 l € 5,00

aus der Flasche
Berg Kristall Weizen 0,5 l € 4,90

Berg Drei-Korn-Dunkle Weiße 0,5 l € 4,90
-Hefeweizen dunkel -

Härle Leichte Weiße 0,5 l   € 4,90
- ca. 40% weniger Alkohol     

Härle Hopfen Leicht 0,5 l   € 4,90
Export mit - ca. 40% weniger Alkohol

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



alkoholfreie Getränke
Spezi - Cola Mix  -coffeinhaltig, mit Farbstoff 0,4 L € 3,90

Spezi - Cola Mix  -coffeinhaltig,  mit Farbstoff 0,25 l € 3,00

Coca-Cola       -coffeinhaltig,  mit Farbstoff 0,25 l € 3,00

Coca-Cola - Light/Zero      -coffeinhaltig,  mit Farbstoff 0,33 l € 3,20

Fanta - Orangenlimonade   -mit Farbstoff 0,25 l € 3,00

Schweppes - Bitter Lemon  -chininhalttig 0,2 l € 3,40

Berg Bier Radler Alkoholfrei 0,33L € 4,20

Berg Bier Cyriakus alkoholfrei 0,33L € 4,20

Weizen alkoholfrei 0,5 l € 4,90

Säfte und Limonaden
Teinacher Mineralwasser 0.25 l € 2,90

Teinacher Mineralwasser still 0.25 l € 2,90

Apfelsaftschorle 0.25 l € 2,90

Apfelsaftschorle 0,4 L € 3,90

Multivitaminsaft 0.25 l € 3,30

Apfelsaft 0.25 l € 3,30

Orangensaft 0.25 l € 3,30

Johannisbeersaft 0.25 l € 3,30

Maracujasaft 0,25 l € 3,30

Traubensaft 0.2 l € 3,30

Sauerkirschsaft 0.2 l € 3,30

Saft Schorle 0,4 L € 4,20

SEEZÜNGLE Bio-Limonade 0,33 l € 3,40
Kirsch, Rhabarber, Birne oder Träuble

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Weinkarte

Offene Weißweine 0,25 l

Sommeracher Silvaner5 QW trocken - im Bocksbeutel - € 6,50
Winzer Sommerach - Franken/Deutschland 

Mineralische und fruchtige Art. Duft nach Birnen, Aprikosen

und Bananen. Feine Cremigkeit mit eleganter Säurestruktur

und angenehmen Aromen. Ein fränkischer Klassiker!

Heuchelberger Riesling5 QW halbtrocken € 5,40
Weingärtner Stromberg-Zabergäu- Württemberg/Deutschland

Feinfruchtiger Riesling mit dezentem Bukett von

und pikanter Säure, Rassig und frisch

Weißburgunder5 „Für jeden Tag“ QW trocken € 6,40
Weingut Zimmerlin - Kaiserstuhl/Baden/Deutschland

In der Nase Duft nach hellem Steinobst. Am Gaumen

elegantes Säurespiel von grünem Apfel, saftige Frucht

würzige Mineralität und einer guten Länge.

Hagnauer Müller Thurgau5 QW halbtrocken € 6,00
Winzerverein Hagnau - Bodensee/Baden/Deutschland

Von leichter, fruchtig-würziger Art. Geprägt von Zitrusnoten

und Muskatblüten. Lebendig, mit dezenter Restsüße.

Pinot Grigio5 „LaPergola" IGT trocken € 5,70
Weingut Campagnola - Venetien/Italien

Zarter Wein mit gut definierten Aromen nach Birnen

und Äpfeln, in der Nase und am Gaumen vollmundig

mit guter Länge. Ein frisches Weinerlebnis.

Schorle5 süß oder sauer € 3,40

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Offene Rosé- und Rotweine 0,25 l

Munzinger Attilafelsen Spätburgunder5 Weißherbst QW lieblich € 5,40
Graf von Kageneck - Breisach/Baden 

Erinnert an Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren und Cassis.

Ausgestattet mit einer zart akzentuierten Fruchtsüße und feiner Säure.

Bardolino Chiaretto5 "LaPergola" DOC trocken € 5,80
Weingut Campagnola - Venetien/Italien

Rebsorten: Corvina, Molinara, Rondinella

Duftig-blumig und anregende Frische. Ein Rosé, der Lust und Laune macht.

Fleiner Kirchenweinberg Schwarzriesling5 QW halbtrocken € 5,40
Winzergenossenschaft Flein-Talheim - Württemberg/Deutschland 

Saftiger Rotwein, im Duft an Pflaumen erinnernd. Am Gaumen

weich mit feinen Noten von Bittermandel und roten Beeren.

Heuchelberger Trollinger5 mit Lemberger5 
QW € 5,40

Weingärtner Stromberg-Zabergäu – Württemberg/Deutschland

Feinster Aromenspiel von Waldbeeren, Süßkirschen und rote Johannisbeeren

Feinfruchtige Saftigkeit, leichte Würzigkeit , eingebundene Tanine, samtige Struktur

Perfekter Begleiter für den Zwiebelrostbraten !

Südtiroler Edelvernatsch5 DOC trocken € 5,60
Erste + Neue Kaltern – Südtirol/Italien

Aus den Hügellagen im Bozner Unterland. Fruchtige

Aromen in der Nase, milder unkomplizierter Charakter.

Primitivo5 „Il Mio“ IGT trocken € 6,40
Cantine di Priocca da Mondo del Vino – Apulien/Italien

Weicher und runder Rotwein. In der Nase duftet er nach dunklen

Kirschen. Am Gaumen saftig mit sehr schönen sortentypischen Aromen.

Französischer Landwein5 „Vin Rouge“ VdP trocken € 4,90
Kräftiger Rotwein mit fruchtiger Note und weichem Abgang.

Schorle5 süß oder sauer € 3,40
5) enthält Sulfite

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



„Wer genießen kann,

trinkt keinen Wein mehr,

sondern kostet Geheimnisse“
(Salvador Dali)

Getreu diesem Zitat

bieten wir Ihnen auf unserer gesonderten

Weinkarte für Flaschenweine

ein kleines aber feines Sortiment

an sehr guten

deutschen Qualitätsweinen an.

Weißweine, Rotweine und Roséweine

lagern in unserem Weinkeller

und warten auf Ihre Entdeckung.

Fragen Sie nach unserer gesonderten

Weinkarte für Flaschenweine

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.



Spirituosen
klar und hochprozentig Vol.-%

Obstwasser 40 € 2,80

Williams-Christ-Birne 40 € 3,60

Williams-Christ-Birne mit Birne 40 € 4,20

Malteser-Aquavit 43 € 3,20

Magenbitter Vol.-%

Jägermeister 35 € 2,90

Underberg 49 € 3,20

Linie-Aquavit 41 € 3,90

Ramazotti 30 € 3,20

       Cognac & Co. Vol.-%

Weinbrand 38 € 3,20

Asbach Uralt 38 € 3,40

Hennessy Cognac 40 € 6,40

Unsere Spirituosen Empfehlung

Fragen Sie nach  Edelobstbrände und Obstliköre aus unserer  GlobusBar

der Fein-Brennerei Prinz aus Hörbranz

Edelobstbrände € 4,60

Obstliköre € 4,40

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere Allergikerkarte 

oder unsere Köche Auskunft über die enthaltenen allergenen Zutaten. MitnahmeVerpackung 0,50 €. Inkl. MWSt.


